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Naturellement

- Restaurant —

Menus du jour semaine n” 3/-2024

Formule du Midi, du Mercredi au Samedi inclus
Plat du jour 15.80€
Nous sommes fermés les Lundis (toute la journée) et les Mardis midi

Mercredi 11.09.2024

- Créme de potimarron senvit au chaudron, créme fouettée a la noisette et pousses de poireaux
- Pavé de saumon Origine Norvege cuit sur la peau, coulis de poivron rouge et caviar de courgettes
- Petite brioche & la créme de citron et & la fraise, chantilly au mascarpone

leudi 12.09.2024

- Risotto aux gambas et courgettes, tuile au parmesan et salade dherbes
- Contre filet de Beeuf Origine France rofi, jardiniere de légumes, pommes Macaire aux amandes
- Parfait glacé au chocolat blanc et Grand Marnier, supréme d'orange

Vendredi 13.09.2024

- Tagliatta de Veau Origine France & litalienne, copeaux de parmesan, tomates confites et pesto
- Le vendredi cest AIOLI
- Tarte amandine abricots péche, coulis de fruits rouge

Samedi 14.09.2024

- Carpaccio de tuite de Chateauroux les Aloes & lorange, coriandre et gelée d'argousier Bio
- Cuisse de lapin Origine France & la moutarde, polenta & la carotte, flan de brocoli a lail
- Ananas 1ot aux épices, salbayon froid au rhum amboré meringues Suisse

Dimanche 15.09.2024

- Paté en croute au boudin noir et estragon, fromage blanc du col Bayard au cuny, feuilles de mache
- Bouride du pécheur aux moules de Zélande et rouille safranée, crottons de pain BIO de St Julien
- Bavarois chocolat-framboise, biscuit cuillere aux amandes et copeaux de chocolat

Tous les prix s’entendent Toutes Taxes Comprises (TTC) et service compris. Nous tenons a votre disposition la liste des allergenes composants nos plats
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